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¥ Sud Quest, Sud Gironde, ? Sept

Sud-Gironde

Mercredi9septembre2020 SUD BUEST

LANGON

Lorsque les aliments
se font ceuvres d’art

Enora Lalet, titulaire d'un master
en arts plastiques aurait pu deve-
nir, peintre ou se spécialiser dans
le bronze et I'albatre ; elle a préfé-
ré devenir.... plasticienne culinaire.
Si plasticienne et culinaire, pris sé-
parément sont des substantifs fa-
cilement compréhensibles, asso-
ciésils créentle trouble. Et, de fait,
partir de 'aliment pour créer des
portraits nécessite quelques expli-
cations.

« Portraits cuisinés autour du
globe » est donc une exposition
qui se tiendra dans la salle George-
Sand, dés demain jeudi, jusqu’au
samedi 31 octobre. Enora travaille
l'aliment comme support graphi-
que pour créer, sa texture 'inspire,
sa symbolique (selon les civilisa-
tions) la méne vers la création ar-
tistique.

Confrontation de cultures

Des parcours diversifiés, des con-
frontations avec différentes cultu-
res, Asie, Indonésie, Inde... Toutes
ces influences lui font envisager la
feuille d'artichaut comme une
chevelure possible ou la patisserie
qui devient luminaire, Etonnan-
tes a plus d’'un titre, les produc-
tions de l'artiste sont multiples. Si
le portrait reste I'axe majeur de

La feuille d’artichaut devient chevelure. rioroi-proLE

I'exposition langonnaise, tout est
possible : le jacquier se fait casque
de moto, le sucré devient specta-
cle. Une constante dans les pro-
ductions de lartiste : pas de
viande ni de poisson, un choix ar-
tistique qui rejoint un mode de
vie éthique quant aux animaux.
Enora travaille sur le fantastique,
le fantasmagorique avec toujours
laméme démarche intellectuelle:
passer par le croquis, un peu

comme si dessiner structurait la
pensée pour une production fi-
nale avec des aliments de toutes
sortes.

Vernissagedemain,a19 heures,sur
réservationau 05 56 63 14 450upar
mallacommunication@lescarmes.fr
(contingencessanitairesobligent),
entréelibre. PourensavoirplussurEnora
Lalet :enoraculinaire@yahoa.frou
www.enoralalet.com



¥ L'Essor Sarladais, 28 Aout, p. 16

Quand le Food Art interroge notre

2

relation au corps

La plasticienne Enora Lalet proposera l'installation culinaire Lunes le 4 septembre a Mauzens-et-Miremont.

Une performance qui permettra au'public de vivre"une experience polysensorielle

La forét qui recouvre la colline
située jusie derriére la gare de
Mauzens-et-Miremant est le domal-
ne de Gérard et Solange Chaberl.
Chaque été, la compagnie Le Diable
par la queue y propose le spectacle
la Trace, une balade postique

cturne ol s’ élent thea
corporel, art visuel, art 5
chorégraphies... Parmi les thémes
explores, la femme et le corps occu-
pent une place importante. Les diffé-
rents tableaux qui se succédent
plongent le spectateur dans un
monde onirique et étrange. Cette
annee, la Trace esl restée invisible
en raison de la pandémie. Mais les
Chaber ne voulaient pas d'un été
sans événement artistique, alors
i décidé d'a illir une perfor-
mance d'Enora Lalet : " Elle a un

discours intéressant et une radicalité
artistique originale ", souligne
Solange Chabert. :
Initialement, Enora Lalet devait
se rendre au Hoop Festival, a Exci-
deull " Les organisateurs m'avaient
commandé une installation culinaire
et il devait y avoir ung expoesition
photographigue de mon travail
autour des portraits cuisnés, Gérard
devail m'accompagner sur la tech-
. " Le festival ayant été annulé,
les Chabert ont proposé a la plas-
ticienne de réaliser une instaliation
culinaire chez eux. Enora Lalet a
répondu positivement, cédant a ce
qu'elle qualifie de * coup de cceur
humain et artistique ", avant de
préciser - " Il existe beaucoup de
similitudes entre nos deux praligues
artistiques. Nous nous interrogeons
sur la guestion du corps engage
dans I'c;euvre et nous invitons le
blic & entrer dans l'installation.
ous développons aussi un univers
onirique, avec des personnages
hybrides. ™
Les cing sens sollicités.

La nourriture étant le matériau
de prédilection d'Enora Lalet, ses

Lors de la biennale Organo, organisée par (a galenie dan Les Vivres de l'art, 4 Bordeaux en mar 20159,
Erora Lalet avail congu l'installation Jungle

ont de falt un caractere

unique et éphémére. Ce d'autant
us que le public est invité & godter
‘ceuvre & la fin du spectacle : * Je
ne fais jamais deux lois la méme
installation, méme si l'on retrouve
le méme modus operandi, avec des
sauces gui coulent, des boissons
SUs ues... " Bien évidemmant,
si l'esthétique est présente, elle n'est
pas une fin en soi. Le public est

invité & une réflexion plus large :
* La nourriture est un sujet polysen-
soriel qui est lié aux croyances, a
notre culture, & notra conditionne-
ment. Par exemple, aujourd’hui,
nous ne sommes plus des man-
geurs, mais des gourmets. Or, cette
approche induil un jugement de
valeur. Dans mes installations cull-
naires, ‘e joue avec les textures,
comme le gluant, le craguant ou le

liquide, car cela intefroge aussi sur
notre relation au corps. "

Le 4 septembra, Enora Lalet
présentera Lunes. Les spectateurs
entreront dans un premier sas
obscur, avec des bolssons suspen-
dues et une ambiance sonore créée
par le musicien Waagal. Aprés ce
passage dans cetie nébuleuse
évoquant Fachamama, la terre-mére

dans la culture inca, le visiteur acee

dera & une seconde salle ou 'aflend
un buffet-créature, anime par sept
performeuses. Un spectacie d'une
quarantaine de minutes mettra en
lumiére les phases de la lune
el du cycle 1éminin. Le public sera
ensuite invité @ manger le bulfet.

La jauge étanl imitée & quatre-
vingls personnes, il est necessaire
de réserver sa place. Le lravall
d'Enora Lalet est visible sur le site
www.enoralalet.com et sur les
comptes Facebook el Instagram
enoralalet.

Nicolas Foucher

Levendred| 4 septembre @ 19h 30,
chemin des artistes, 8 Mauzens-el-
Miremont (derriére la gare). Tarifs :
18€ 9 € pouriesB-15ans; i
pour les moins de 8 ans. Reserva-
tions au 06 13 55 77 16 ou sur le
site www.latrace.fr

Encra Lalet en févnier
lors de la residence dartiste Totka,
avec IAlliance frangaise de Bhopa!

{inde) (Pt Visre Nsmiy)

Vendredi 28 ao0t 2020 - Page 16



¥ Le fil des Alliances, N°52 Eté 2020, p. 67
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Résidence de 'artiste Enora Lalel

a I'Alliance Francaise de Bhopal

élanger la gastronomie, le design

et la photographie, c’est le coeur

de la pratique artistique d’Enora

Lalet, qui a effectué une résidence
artistique de 6 semaines au sein de |'Alliance
Francaise de Bhopal.

Débuté en février 2020, le voyage d'Enora Lalet en Inde
débuta avec le lancement de |'exposition Cooking Face a
Bhopal. Une exposition rétrospective des différents travaux
menés par l'artiste, au cours des derniéres années (en
France, Indonésie ou Colombie...). La pratique d'Enora Lalet
est tout a fait singuliére, puisqu'elle consiste a réaliser de
véritables portraits, en habillant des individus lambda,
généralement locaux, avec des éléments de leur propre
culture gastronomique®.

Au-deld de I'exposition ouverte le 6 février dernier, I'artiste
réalisa une série de portraits originaux, sur le théme de la
gastronomie indienne pendant sa résidence artistique a
Bhopal. En collaboration avec le photographe bhopalie,
Varun Namdevy, et dans une Alliance Frangaise reconvertie
en studio photo pour I'occasion, la série de portraits cuisings,
s'intitulant TOTKA, fut présentée en exclusivité 3 Bhopal le 14
mars dernier. La presse et les nombreux invités furent tous
émerveillés par les créations de l'artiste qui rencontrérent
un franc succés auprés du public !

L'exposition fera le tour de I'inde, puisgue ce sont prés de

10 Alliances Francaises qui dévoileront 15 des créations de
l'artiste.

- La vie do résean

Performance de I'artiste Enora Lalet © AF Bhopal

Servir la gastronomie locale, et sublimer celle-ci afin de
rendre les gens fiers de leur propre culture gastronomique.
A travers ses travaux, Enora apporte une vision trés "pop",
colorée, douce mais aussi accessible de I'art contemporain.

L'Alliance Frangaise de Bhopal propose de visionner la vidéo
intitulée : Totka - Behind the Scene, qui dévoile ex exclusivité
les coulisses de la résidence d’Enora Lalet avec, en prime,
une interview du photographe Varun Namdev.

Waoir la vidég >> https://youtu be/TSXesbhNGCLE

L'exposition sera visible prochainement (sous réserve de
réouvertures de nos centres) & Bombay, New Delhi, Pune,
Ahmedabad, Pondichéry, Hyderabad, Kolkata, Trivandrum et
Lucknow {TBC).

*L'artiste n'utilise jomais d'animaux/viande pour ses
portraits et I'ensemble de la nourriture utilisée est
consommée et/ou distribuée.

Thomas Simoes, directeur, Alliance Frangaise de Bhopal
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UN POEMA VISUAL DE ENORA LALET
TEKTO PALOMA LEVRA
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Ta,pas ¥ Tapas Magazine (Espagne), n°52, Avril, Portfolio, p.144-151

sa en el sur de Francia, Enora Lalet d:

namien a cambiado much
o, donde trabaja en sus
e la India,

a inaugurar su exposic
del que te me

. Me encanta esta fi
. Haym

dia a dia.
std viajando. Hace
rie de retratc
¢ e Bh
eguida fue olausur
una mezcla entr

Aadrid.
al permanente
‘La comida

lan de manera

la gripe aviar o
luce a lo mi tratar
humanos aprendam
a misma hi

comprar cualquiera de estas obras en eno
uir a esta artista en In.




¥ The Indian Express, 5 mars

Wlll'Trvl Fla your

French vlsual artist
Endra [alet on her trlp

sprh']gtll:ml-ﬁak.ﬂ'ie Wﬂf mhmﬁwas
around the om‘nen].alel", afood visual artist,
- found her medium in paneer, chapatis and
chutney, Paintinga girl'stace with green chut-
ney and twisting her matted hair to stand as
horizontal poles, she hung her collection of
tiny plastic chutney packets on them.
Amﬂn,erartmsla]laﬂmm ofa aman's

i mgfoamg;.du!andpashydet—
. orationsugar insome of her
_ portraits. Laletwasin Delhi
- overthe weekend asa

An aspiringmim—
malist”, she has been
travelling across different

“artwork challenging tradi-

. tional visualisation of food,

_ lifestyle and people. &mnﬂy,
| '-shemmhm onhernewseries

Lalet's art journey be-
ganmore than a decade

¥ The Indian Observer, Février
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the prevailing system,” says Lalet. Her travels
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York, Berlin, London and Madrid,
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subjects inan auemptta.create "a.n u'rlagj-
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—— HEETY ST, PR |

hactl,

fuy, W%ﬁﬁﬁﬁmw@aﬁa%

mﬁﬁ%&awﬁemwmnﬁwmm e

ART WITH UNIQUENESS
Pt ity "B

s L e s st
TR vy W W W W =Y
v A ks s T
b s @ v ww R e
W 5 1D iR i S,
o, Peiem, <m  dFd,
b & i st
wa ) SE N W T
R A T e b
S S S A s
RIEET N W A

T T Wree o w o and
e v e ol W
wrET T ol o firagdl i fieen
el Rl 0w W Eum
P & sl o = A s
Tt Tl 1 St e vy
Wi W R e i R

b e ot el o) Bl

st 9 i st W T wl B () s e s -
mywﬂhw‘mtmmmﬂﬂﬁnwm

{1} w3 3 - Mtqnmﬁﬂhmll (2) % v T s

e, ey,

¥, W, e
hﬂﬂiﬁtm
# i el &)

T ST WA g
e w5 pe e b
TH a6 0 i st 5 e
<o o v e

'p




¥ Times India, Février

Challenging stereotypes with food-art

This French Artist
Likes To Stay ‘Out
Of Comfort Zone’

Shuchita Jha@timesgroup.com

Bhopal: Frenchartist Enora Lalet, who
creates art with food, 1s here in Bhopal
to break stereotypes related to cultures
and cuisines by experimenting with fo-
od-art, making accessories and ensem-
bles made entirely out of fruits, vege-
tables andlocaldishes.

Lalet started her journey 10 years ago
when she decided to challenge the stereo-
types and cultural conditioning of citi-
zens of different countries by creating
objects that were out of their comfort zo-
ne and they did not have an opinion or

Judgmentaboutit. “Every culture —Indi-

an, French or Indonesian etc — has its
own stereotypes, taboos, judgements,

French artist Enora Lalet creates art with food

stigmas and dogmas. Food 1s something
that 1s very culture specific and the idea
of mixing the two to create a third object
appealed to me. When you see a portrait
or a landscape, you know how you are
supposed to react because of the condi-
tioning of the mind by the cultures, but
becauseof this, peopleforget who they re-
ally are. This is an effort toallow them to
think outside thelr norms and accept,
appreclate, criticlze something they ha-
ven't seen before and introspect. They
can also challenge their bellefs and tho-

ught process this way," sald Lalet.

As Lalet 1s in Bhopal, she 18 looking
forward to experiment with local fruits
1ike bananas, grapes, oranges and seaso-
nal vegoetables along with Ayurveda and
some mythology and Gond art. “As India
has rich medicinal herbs and [ have been
using Ayurvedasinee the past few years, |
hope touse that. Gondart of Madhya Pra-
desh 1s very popular, so I will also be ma-
king use of the art form for the art work
here. Besides, [havealsoplanned to nter-
change colours of food and julces to dis-
associate the colours apportioned to fru-
1ts. You may pick up a blue julce and 1t
may taste 1ike bananas. This 1s also a
practice to make people more accepting
of new things,” sheadded.

In thefirst phase of the exhibition, La-
let has displayed some of her work from
Indonesia and will be making around five
more portraits with body paint and food
with Indian models. The exhibition will
be Inaugurated at Alllance Francaise de
Bhopeal on Friday and Lalet will begin her
new projects in the coming weeks.

: Bhopal: French artist Enora Lanet
i creates her food mythology art with
: local people and local culsine toshow
i culturalsimilarities and differences.
: She 1s now working with Indian mo-
¢ dels. Brought up in Indonesia, Lanet
i was fascinated with Indian mytholo-
¢ gy and having spent a lot of time in
i India, she has the hearts for tribal
: art, which became the theme for her
: firsttwopleces.

¢ er and applying body-paint on Palak
¢ Singh, a student who volunteered for
i the art, Lanet showed the relation
: between women, creation, nature
¢ and the number of Goddesses in Hin-

Indlan mythology, Gond art fascinate French artist

Shuchita Jha@timesgroup.com

Makinga crown outof lady’s fing-

French artist Enora Lanet creates
food mythology art

dulsm. “Women have an inner power
and are very Intuitive about things.
They have the power tocreate lifeand
know how to nurture It, like nature.
The green colour represents the clo-
seness between nature and women,
bothof them bringlife Into the world.
AsIknow Hindumythology and have
been awed by it since childhood, I al-
so realized that in Hindulsm, women
are worshipped llke Goddesses In
many avatars, which 1s represented
by the crown made of lady’sfingers”,
shesald.

On Wednesday, Lanet had made a
three-eyed Gond art plece with dan-
cer and teacher Moshree Saxena.
The artist made use of kaju-katlliand

kalonJi (nigella seeds) for the project.

“I worked on the concept of third-
eye and Gond art, where they make
eyes much bigger than the normalsi-
ze. They also have a totally different
culture and their paintings have a
narrative that tells the story of their
orign. So, 1 dectded to utilize these
nuances for the first model”, sald La-
net.

Varun Namdev, a city-based pho-
tographer 1s helping Lanet docu-
ment her art in India for the exhibi-
tions she will hold in future.

“Her work 1s very uniqueand it s
great working with her. She has good
knowledge of Indian mythology and
artandseeingher sketchoutsomany
wonderful things and then making
them in real Isamazing”, shesaid.
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¥ Revista Semana, Aout, p. 80-81

La artista francesa Enora Lalet
encontrd en |a comida tipica de
la ciudad inspiracion para su obra
‘iSabrosa!’ Este fue el resultado

A Pagina

ENORA
LALET

@enoralalet
iSABROSO!

artagena es
magia. Y sus
murallas,
arquitectura
v eoloridos alimentos,
inspiracion. La artista
francesa Enora Lalet,
quien visitd La Herica
en 2017 para realizar una
serie de retratos sobre
la comida caribena, es
testigo de ello. Sus obras
SO TInicas, ¥ se carae-
terizan por mezclar, en
1 misime espacio, la
comida y el cuerpo, una
combinacidn lena de
tabiies v prejuicios.

Este trabajo, donde
se observan diferentes
alimentos y Tlienzos” se
bautizd ;Sabroso! Fue
realizado con el fotogra-
fo cartagenero Rafael
Bossio, quien segin la
artista “entendic rdpi-
damente mi infencion
iy estética de trabajo... a
veces tan rigurosa’.

La obra, compuesta
jror ocho retratos, tiene
un aire surrealista que se
logrd a partir de la mez-
ela de diferentes téenieas
como fa pintura, escul-
tura, fotografia, gastro-
nomia e instalacion. La
Heroiea fue el escenario
perfecto, y laartistalo
corrobora cuanclo asegu-
ra que esta ciudad tiene
“una endtura alimentaria
con muchos colores, don-
de la eleecidn de frutas y
alimentos era infinita”. §

81
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. Cancepto y reslizacibn: Eno Lust
Sobre Fatagrafe: Matttars Lothy

MESA Eoodhut, impieso y nuaug.;l;ox(:UU:l::

Carlesia dal Instdul Frangan of indonesis
v Selasar Sunaryn Art Space v = T

ARTE

GOURMET

F. 86

ENORA LALET:
HAUTE
COUTURE

FOTOS DE ROSTROS
MIMETIZADOS CON
ELEMENTOS ORDINARIOS
DE NUESTRA MESA

Tt Iegrid Cishas | Fotos Cortess del artits

Enora Labet es uma artista plistica originaria

de Burdeos, Francla, oo estusdios en antropologia
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ENORA LALET

RECETTE MIRACLE

1 aussi loin qu'elle se souvienne, Enora Lalet a toujours aimé jouer
avec son assiette. « Petite, j'élevais des montagnes avec ma purée,
prenais ma fourchette pour un riteau... ». Comme tout bout de chou
qui se respecte 7 Oui, mais la Francaise a fait de cette répréhensible
activité... son métier. Diplémeée en arts plastiques et en anthropologie,
cette "plasticienne culinaire” use des aliments comme un peintre son
pinceau. 5a palette ? De |a barbe & papa, des artichauts, des fruits, du
chocolat... bref, tout ce que la planéte produit de comestible, « sauf
les viandes et les poissons » précise-t-elle en bonne végétarienne. Pour-
quoi la nourriture 7 « C'est un matériau trés riche visuellement mais aussi
symboliquement : il représente tous les tabous de nos sociétés, liés a la
culture, 3 I'éducation... Selon la classe sociale ou I'époque, on ne mange
pas de laméme fagon et c'est plutét dréle de détourner ces codes !n.
La Bordelaise parcourt ainsi le mende en quéte de denrées, pour fagon-
ner des coiffes ou les déposer sur le visage de ses modéles. Jouant avec
les couleurs et textures, ses “portraits cuisinés” combinent body-
painting, scénographie, couture (les fonds sont en tissu), photo et pas
mal d'heures d'épluchage ou de découpe | Pour autant, ses ceuvres ne
se dévorent pas seulement avec les yeux. Enora Lalet s'illustre aussi avec
ses "buffets suspendus®. Congues pour des vernissages ou festivals, ces
installations font |éviter les fromages ou couler les sauces, transformant
la table en terrain de jeu. « C'est & la fois régressif et pictural : on se sert
avec les doigts et tout se mélange, 3 la fagon des toiles de Pollock ».
A déguster sans modération ! Julien Bamien
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@ Gironde MAG, n°121, Janvier, p. 3

HAUTS
DE GARONNE

A L’ATELIER RESTAURANT,
DES JEUNES DECOUVRENT

L’ART CULINAIRE

L’Atelier Restaurant accueille dans ses murs
Pexposition de la plasticienne culinaire
Enora Lalet, qui a congu les ceuvres

présentes, photographiées par Julie Bruhier.

e restaurant d'application™ géré par I'Associafion

Laigue du Prado depuis 2012 a Cenon permet & des

jeunes de 15 & 21 ans, accompagnés par une équipe

écucative et technique, de s'exercer aux métiers de
la cuisine et du service dans un environnement bienveillant et
protecteur. Une activité qui est conduite dans le cadre d'un
Service éducatif polyvalent d'activité de jour (SEPAJ). Le
SEPAJ est une Maison d'Enfants a caractére Social (MECS)
lige a la politique de protection de I'enfance du Département.
Enora Lalet a travaillé en collaboration étroite avec I'équipe
éducative du SEPAJ pour réaliser cette exposition pleine
d'originalité ol les adolescentes apparaissent avec des
coiffes recouvertes de pompons, d'ceufs vidés peints et
collés, de franges issues du vert des poireaux, d'épluchures
de bananes découpées ou derriére un masque d'artichauts,
en épluchures de carottes ou de concombres tissées.

+ FAIRE RESSORTIR LES COMPETENCES

« Les Jeunes ont a la fois posé mais aussi participé a

la conception des ceuvres. Enora Lalet a réalise huit
tableaux qui ont été photographiés par Julie Bruliier »
explique Frédéric Masrevery, directeur du SEPAJ. « Lldée
de départ était de pouvoir utiliser certaines parties
délaissées de légumes ou de fruits pour en faire des
ceuvres d'art, Je ne souhoitais pas que fes ceuvres soient
ephéméres mais qu'elles perdurent dans le temps, Cette
exposition o aussi généré beaucoup de curiosité. »

Pour Hélene Caron, éducatrice technique a |'atelier
d'application, « ce projet artistique valorise les jeunes

qui y ont participé. Cela leur permet aussi d'apprendre

& communiquer avec les clients et d'adopter un langage
adapté. On travaille avant tout sur l'estime de soi. Ce projet

13 OCTOBRE. Les €

territorial de a Entr

a fait ressortir les compétences des jeunes. » Pour vous faire
une idée, n'hésitez pas a venir déjeuner dans ce restaurant
ouvert a art et a 'échange... Précisons que les ceuvres
d'Enora Lalet, réalisées avec I'équipe du SEPAJ, illustrent

la carte de veetix du Département pour 'année 2018,

* Un restaurant d'application, ou restaurant pédagogique permeat
aux apprentis et aux étudiants de mettre en pratique leur formation.
Ouvert pendant la période scolaire, il accueille le public sur
résarvation,

T

L ‘Atelier Restaurant, du lundi au vendredi de 12h
a13h30, 70-72 avenue Jean Jaurés 33150 Cenon,
0556725390

-Mers

san, la restructuration du
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FOOD + 'l tasti pomir oais

“LA PERFORMANCE
EST PLASTIQUE,
CULINAIRE

ET THEATRALE"
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Enora
Lalet,
retratos
con frutas
y cuerpos

La artista francesa Enora Lalet
(1986), presenta en Cartagena,

una ingeniosa instalacién de
retratos integrados a la
gastronomia local.

ENUR.A LALET, instatacitin con granadilias. m:olm‘sh

GUSTAVO TATIS GUERRA ha generado contrastes
ELUNIVERSAL de color sobre el rostros

Enora Lalet (Biarritz, ¥ los cuerpos. Los algo-
Francia, 1968}, ha traba- dones de azlicar que pa-
jadomes v medioen Car- recen nubes rosadas las
tagena, tras su instala- ha puesto sobre el cabe-
cién de arte contempori- llo de una muchacha
neo “Sabroso”, que inte- afrodescendiente. El re-
grala exuberancia de las sultado de esta instala-

frutas v los dulces de
Cartagena sobre el cuer-

Ppo humarno, El proceso genera una mmnlal:s 1>
Esta artista con estu- obraartisticaforjadacon  es parte de su

dios en sociologia v an- elementos mitologia

trapologia-invitada por frutas, frites (buiuelos), personal. Ha

la Alianza Colombo disenos, y criaturas vi- “vm; i gau, X

Francesa- tiene diez afios vientes. En este proceso ulu :';-_;‘f‘j""‘-

de estar explorando el
universo de la gastrono-

miaaplicada a sus insta- Bossio. “Mis instalacio-  §astronomiaal
laciones artisticas. Ha nes son interdisciplina-  S447P-
realizadg 80 retratos en- rias, hibridas, tienden a

fre Occidente ¥ Oviente, &nﬂnmxl&&mte:my

Lo ha hecho en la India,

Eula.m&Sum'immex

wmwh desde
muchios afios”,
Alra‘nrh-sq_ "m

riencia en Cartagena,
dice que “Hay contras-

- tes y ambivalencias cul-

turales en la gastrono-

‘mia, una bisqueda poli

sensorial gue a su vez,

cuestipna las propias

contradiceiones, estereo-

que algunos elementos
elegidos guardan para
ella culturalmente, lo
rico y monstruoso. Por
ejemplo, las mufiequitas

para ella, como diminu-
tos cadaveres de mufie-
cas comestibles| y las ha
integrado a algunos de
suis retratos, generando
sensaciones oniricas,

fantasticas y monstruo-
_delecheque vendenenel 83 SA0 1o
upns:.rprejuldoa;.eime— Portal 25, 50

ENORA LALET, ARRISTA FRANCESA, ingeniosa, creativa, que Utiliza 13 frutas y elementos de La gastronomia sobre el cuerpo
‘humano, para generar una nueva dimensidn del retrato y la instalacion artistica. #/AROLDO MESTRE-EL UNIVERSAL

sino sus texturas, formas
¥ voliimenes, su miste-
rinsa sensualidad y be-
1leza. Ha cortado las co-

ronas de las pinas, las

granadillas, las patillas,
los plitanos, dulces v fid-
‘tos, y orejeras y narigue-

m&elaculhu'ammi y sa

cion efimera, es contun-
dente, bello y perdurable.

ha participado el fotogra-
fo cartagenero Rafael

las diferencias, y buscan

el]ns unamitologia per-
sonal, que convoca los

o

los espacios pdbllno’s""
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Nogeri inl . tok tertalu
aalng bagh Enom Crang
taargm, vang pure holi
tral borkoliling ke arjum-
lah negara, tenesjalkors
Yoo Indomsin st b masth
berumia | fabun poda 1057
Tingiggal o} Pali; mervks fun
srmput erkeliling pulau
e Sulawes, Flote, hinggn
Papus, Munghindar sunss-
it Jils, Frorm selieiangs
eemilib tingpgal o poriarm-
FRAnga,

Pertama kafi datang e
Baneluzyl, la manjaland peal-
densl sebiclan letdh sejak 1
Juntikri 2007, Packa prtgram
koerjn sarna [nstitat Fruneais
Induniala (IFT) Bandeng
wheazgan Bl sssr S A
Bipned inl, Ensiern borolal
i chengmn Mathian Lothy
Merekn mielanjothon ser
Karya Crolieng Fiuces  yung
dirintis wrjake 008 dan
kini telah berjumiah S0.un

Ewaum-

ATA BOGA

ENORA

seniman asal Prancis ini meramu tampilan makanan Rarbsut Mabcaing Parjing,
dengan wajah para modelnya.

- i FERPEI TERNTR A M RS
Anwar Siswadi

.- = ?

artwarsisad-Spmad com

nluthan mi Jeoring dita-
Pusc;x-msu:umnhim
bats - untuk tembak:

Bua pasang tangan muan=
enl dar hubang-lubangrva,
dengan  posis - memeluk
elan pemir mengfengoam
‘Timgin lalomya terlibag
Iainwn diveabili jemar di
swiut atas dan bawah
Brari sobiah lubang Lain,
seraut  wajah  tampak
reeginlip

Sugunan i it dipulis
warma merah sehingga
terhesan seperit bende-
ra  Hepublik Indooesia
Sederet knlima? sembovan
ch bawahmyvs menegaskan
sembol negarn itu dengan
warnn memb juga. “Flag-
mie for Dhineka Tanggal
Tka™ Ttnlah judul -yang
disemat pada karya foto
bertdearan T x 100 semt-
metes t:mbukl;m

Gagasan W Enoni
Lalet tr jolas mengunding
saltitafar Ini bis dimadk-
nin  sebagni peimyataan
polink, sericRm h‘ll_-'“(.
aton sehush homor satine:
Namum, yang past, seni-
man Pranes §1 tahon
mengaky kagum  dengan
weberagarman - phrsii-

Kepata Donat.

Faryo

Hasil  residensi  Enosn
prpemlah 14 boirya folo it
Lah i dini temgihi dipe
merian dr Clabrs Bowah
Sedasar Suriryo Art Space,
Basdheng Flohibis berji-
dul “Tata Boga™ temebut
dihelal pada 24 Februnns
19 Maret 2007, Adaspun
airvit fujiks seniman mlda
wang . el pregrani ioverk-
whop bersiimarge dipajong
di Glalen Saywpr

Il pecmieran i imer-
pakan mospl Enora dua
tihun lsfu IHa merasa
harss memibuat e Kar
yu Cooking  Facms  yang
bary dmgan arang dan
makamin aall Ledonesa
“Kurena - mitolegl  dan
baidaya  Indonesia suduh
campur  sekcall - dengan
budays Prapels = sayh,”
kntanya  dengan  bahses
Tratfestenin yung faeh
Seniman - Iulusan  ben

Heruguk Legong.

pelnr master bidang seni
dari  Unbhvermity . Michel

University Victor. !
tertarik dengan koperca-

dasi fearym e fugn ™
Dia merdapatikan

wya - salnk, nargtlen, Diiah
pgga, dtiiny emibastan, Kalie
i dipaicalind wirksa -
. paekngils Nieleyi, Adapnen
Kullf galk sobagel wajsh
LT Sedapghtan kil
hali nagn bErtemgmer ik
popl yang bises ddijprakal
e S

Hoal mekanan favonil,
Fnors  menggandrng]
wempd. “Kalau  keliling
Inabonesin, syn pasti harus
kb, tulurmnyn.
Timiape kesikaanipi bikin-
i Malaig ying memakai
daun.  Semun  makanan
yuny dipakainys sphagnl
bosiryn dalnan parneran il
telab din coba

Pemilihan bahan makan -
fn it bvrdasarkan s
pertimbangan. Periama, ia
Mool MEaksnan yaig
tilak benudbak denygan cepal
wtaii sl Paling tidak, lwn-
tukinye masth s ot
i et stoukiter koova

Tiniggps dus et "1 fruens -
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@ Sarasvati Magazine, Indonesie, Mars, p. 16-19
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s befsiar seni nupa dan antropolog, T
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Laler, sermaun mi tidak
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pemilihan ancka makanan dafam lanut
karya Caskinmg Serie yang telah ia mussi ®
2008 ind juga rerass konteksrual. Sebaabe

| Selasar Susirrs
uari akEn

sokama mas residens
Bandung yang la jalini scjak Jan
ini, Lalet mengambil makanan foks! 5%
material karyanya, la mencari harang biris
tersebut i Simpang Dago hingg2 Peat
Pada pameran yang bedangrungdl "

Selasar Sunaryo Art Space, 24 Febuar¥
Maret 2017, Laler. menyuguhkan iek-f"l‘
karya, Tujuk pameran imi “ Tt M‘J;‘,
seaungguhnya kita bisa melihat bany
yang lebih dari persoalan makanan

Ketiks makanan ""k'"""‘""‘,;,uuh
skt

dicksekusinya sudal menemikan
baru, sebetulnya karya Lalet sudakt

pregraeTh
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Ada yang naif dalam main-main ini.
ﬂpﬂl&lwi WAFNA-Warna tering
dan objek berakuran raksasa; tak ubahnya
melihat imajinasi seorung anak keeil. Lalet
ingat berul bagaimana orang-orang di negara
asalnya menganggap tiduk sopan makan
tangan. “Seperti binarang, kata
mereka, Tapt di sini, itu normal saja,” kata
Laler,

Menggugar normal dan ticak
noemal ialah inti dari karya-karya Lales.

Dan tampaknya, sikap ini hasil melihat

dunia yang hias. Lalet lahir dan besar di
Prancis, kemudian pergi keliling dunia

bersama orangtuanya yang petualang,

Bahikan sebelum umur satu tahun, ia sudah
mengenal Indonesia. Ia telah mendatangi
pelbagai deerah Nusantara, mulai dari Malang
hingga Flores, dari Bali sampai Papua.

Wikhay
Plonsy
Farya gy .
Laley n.!;‘h""
Sy, gy
i
Dkl g
i N

L]

AFALFA,

Cookingle
2011

masyarakatmyn berpikir mereka nomsal,
mereka memiliki nilai-nilai lebth bagws, dan
vang hiin tiduk. Sava ingin bermain dengan
keyakinan irin”

Seorung pervalang, vegan, berpiliras |
dekoratif i kedua lengan, penub semyum;
seniman 30 tahan ind seporti scorang Sppin.

Pesj ; tobar-debar.
Ia melibat budaya lain dan menerimanya
sebagai perbedaan yang semestinya tidak
bernda dalam dikotomi normal-tak normal,
khususnya budaya makan.

“Banyak arang yang mengatakan orang
lain tidak normal karons memakan spa ying
menurut mereka seharusnya tidak dimakan.
Mereka berkara, ‘Kenapa orang makan it Ira
kan jijik". Tapi sebetulnya, konsep normal it
sudah diformar. Serelah saya nin&n;hh = .
kepercayian orang-arang yang , saya : e
rasa tidak ada yang noemal dan thdak normal,”  Tebil dalam, karya Lalet siup mes
ufarnya, “Ada banyak masalah di dunis karena  melahil kririk yamg g di balikays

HANAN ATAS.
Spaguattl, 2011




@ Vivre Bordeaux, n°11, p.10, Avril
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@& La Gazette de Bali, Janvier, n°136

S0 laswmimi ART CU

ENORA LALET :
METTRE EN SCENE CORPS
HUMAIN ET CORPS CULINAIRE

L'artiste plasticienne francalse Encra Lalet s'est falt une place
blen & alle dans I'art contemporaln avec ses recherches artistigues
sur la nourriture gquelle décline b travers des installations, des
textiles, du body-painting et de la photographie dans le monde
entler. Bali a la chance, & 'occasion du Festival de la Sclence

organisd par I'Alllance Francaise, d'accueillir une expaosition
rétrospective du travall de cette artiste qul préparera par allleurs
& Bandung b partlr du mois da janvier 2017 une sérle de portraits
indendsiens en llen avec la gastronomie javanalse,
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CHITCHAT

TEXT Dita Safitri | PHOTO Wahyu Saddam Husin

For this French
visual artist, food
isn't all about
eating.

ENORA Lalet, visual artist
asal Perancis yang menga-
ku sudah sejak lama jaruh
cinta pada Indonesia i

tak bisa menyvembunyikan
rasa senangnya bisa kembali
ke Medan. Kun_'pul ]
pertamanya sewaktu ia
masih kecil, tak mcn‘\'i:\;ik;m

apa~apa kecuali foronva di
pinggir Danau Toba. “Sama

seperti orang tua, saya juga
jatuh cinta sekali dengan
Indonesia dan budayvanya.
Dalam setahun saya bisa dua

kali ke Indonesia,” kisahnya

dengan Bahasa Indonesia
yang k.'u{alng diselingi Bahasa
Inggris.

Tak seperti pelukis kebanyak-
an, wanita berusia 30 rmhun
ini menggunakan makanan
schagai material lukis dengan
wajah manusia schagai
kanvas. Sayuran, buah hingga
kue-kue menjadi ‘cat’ yang
menghasilkan puluhan karya
yang kemudian dipamerkan
keliling dunia: Frankfurt dan
Jawa di tahun 2013, New
Delhi pada 2015, Noumea
(New Caledonia) pada 2016.
“Kali ini saya kembali ke In-
donesia untuk memamerkan
seri Cooking Face milik saya
di Medan,” ungkapnya.

Cooking Face sendini adalah
rangkaian lukisan yang mulai
L‘]ikerj'.lkun Lalet sejak 2008

®
"' APLAUS MAGAZINE APRIL 2017

& Applauz,Food-Art-Travel, Indonesie, p. 76

lalu. Filosofi makanan yang
dalam dan berancka ragam
mengusik jiwa seni dalam
dirinya. “Karya seni saya
melibatkan face painting dan
body painting. Saya membalik
fungsi makanan dan meng-
gunakannnya sebagai hiasan
yang diaplikasikan ke wajah
dan tubuh. 50 karya saya ini
dipamerkan secara tunggal
pertama kali tahun 2010 di
Espaca 29 di Bordeaux.”

Menggunakan makanan, apa
ia tak takut dicemooh? “Ten-
m )".1_]':[ '.l{l‘,i \".ln[: ﬂ'l(‘n\":bu[
Sqi_\'il bLl'.'I.ﬂg*hu;lllg ma k'.m'.l!!_
“Tapi sampai saat ini saya
tidak pernah menghabiskan
£
banyak material makanan
untuk karya saya. Sebagai
seorang vegetarian, saja
justru sangat menghargai
makanan,” kilahnya. Uniknya

hasil karya Lalet, bukan
hanya dari material yang
digunakan tetapi juga proses
pengerjainnya yang juga
melibatkan fotografi. Karena
alasan itu jugalah, ia lebih
suka disebut visual artist
ketimbang pelukis.

“Makanan kan bisa busuk,

jadi untuk mengabadikannya

digunakanlah seni forografi,
aya juga bertindak

scbagai fotografer. Ber-
hubung sa

a bukan forografer
profesional, sekarang tugas
itu sudah saya limpahkan
pada orang lain.”

Lalu, apa rencananya di masa
depan? “Saya ingin membuat
karya dari makanan-makanan
milik penduduk lokal, terma-
suk Medan,” utupnya penuh
harap tinggi.
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@ Grand Noumea, Nouvelle Calédonie, journal, parution du 9 Mars

" Le Centre d'art bouscule les codes
~ pour son ouverture de saison

Tet 25 Lo bon est donné dés fentrie. Le public est Invité & passer
mm&wﬁ;bomenmdedseuuqlefimmweﬂa
 hofsson take-away » est e ‘de bienvenue




@ Pikiran Rakyat, Indonesie, journal, parution du 16 Novembre

Pikiran Rakyat

RABU (KLIWVON) 16 NOVEMBER 2016
16 SAFAR 1438 H

SAPAR 1950

KEGIATAN  “Nusantoen
Merui bersama Studio Tor i+
crwatl  Potrwo  Lukman®
sk dihetat pada Jumat, 25
Movermber 2016 di Ballgom

Sanghurisg

Bum . Jotan
Kiputih Hata Bardung,**

PERGELAR-

Bahan Makanan
dan Karya Seni

BAGAIMANA jika ba- ADA pameran “Eat 1" yang

merasakan keunikin karya Enora. Dalam
bentuk foto pul.mil Enora mmbmt foto
bahan

O 1S (e PRSP

lik, jadi bagian mata ada cli bawah.
D sebelahiya, Enora memotret dengan

han makanan diubah 2016 dengan tema "Makanan yang sudut pandang bawah, sehingga
menjadi karya seni ru- & Kita", Enora memamerkan manusia i ohjek fotonya. dagu menjadi sentral. Di foto ind, tubuh
2 Z belasan karya fotografinya. Salah satu karva Enora berjadul "Chou mindel dicat berwnrma patih pocat. Unsur
pa asdl Bl ofi NuAnt Seulpture Park, Flear”, Karya ynng dibuat pada 2012 inf pinkanan hadirkewat Ielehan nsadui g
Prancis Enora Lalet  pleks Setraduta, Kota Bandung, pameran menampilkan dua sosolk manusin yang diteteskan dari bagian mata. Dari sudut
" “Eat 111" dihelat mulai 3-18 November 2016, wali proses painting. Si pereny- pandang dagn, lelchan madi seperti air
membuktikan kalau catatan pameran, Enora menye- puan diberi wirna hijaw, sedanglkan pria matn yang sedang mengalir,
medium untuk seni  butkan, kegiatan makan h sen- berwarna nigu,
= = sualitas dalum keseharian din melibatkan Padia bagian kepala keduan Eksperimen unik
bisa memakal bahan  pegalaman multindravd, Enora memilh  menaruh ku'bknmh dan sc&uhuausu— Eksperimen yang unik terlibat pada
apa saja, termasuk bahan makanan sehagal ba-  bagal rambut mereka, Jika tdak diper- karya berudul "Paxelnor Afalfa”. Pada
mmm:mhkmmmamm hatikan dengan saksama, dus rambut karya ini, Enora memotret dua sosok prin
bahan makanan, "Scbagian dari masa kectl sava di- sayuran ftu tak kentara karena Enor botak. Di foto pertama, Enora
habiskan di Ind yang va menyatn dengan uat motif papan catur dari kepala
Jeaya daori sudut pandang kulines ini mery-  wama body painting, sampai wajah, Warna hitam dibuat daei
pai:nba;undanmunlugpﬂbadlsay: ?sdahxryabu:tkhl'l:‘ad I-tah" Enom lembaran nord atan mum) n“s;lhullurﬁng
senclirl. Sefak mwal i e Tnsat chia foto yang yang ditempel pakai
i semm tutur Enom. dahirk posisi i mmnpmhdnnmpuﬂh}mgdipu-
&wmmﬂwbulhn dia mulai memo- sosol perempuan berkulit patih, Enora mpﬂnﬁmm&mmm
tret wajah mhuanpad: ih spaghetti setengah mat hath yang
2008 lalu. Proyek itu dia beri nama “Cook-  dijaddikan mahkota kepala, Sementarn ita, bwannduis:lruwm
ing Faces™, Karya ini berupa seri yang pacha sosok berkulit hitam, Enora Pada knrya berjudul “Zorvanu®, Enora
tubuh manusia dan ropa sun potongan timun berwsirna hijau moda berkolaborasi dengan Matthias Lothy, i
kuliner dalam bentukan yang tickak wajar. yang ditdarkin memyatu dengan latar be- foto pertama, wijah mode] dicat bervama
Wijud body perinting yang tebal dan wajah hlmwlluchrhmgm biru. Warna ini menjadi kontras dengan
yang tidak manustawi, fasi perubah- i susunan kulit lemon berwarna kuning ce-

an mipa makanan dalam estetika pop yang
tajam. Sampai hari ini, Eml-aleh}lmm
baiat sekitar 50 foto potrit yang,
vhmxhnbndupcnmg hahmmhmn
dan fotografi. Beberapa di antaranya bisa
. dilihat pada pameran "Eat 112"
Fd.uhr):ﬁmmnlmpﬂkan Waria-

konsep dua foto yang memperlihatkan
Kok k i B oy

yang dij
Telit ernom ditaruh menutupl hidung dan
mulut. Di L foto memuat objek

SeOrANg perempuan yang sekujur mbuh-
nya telah dicat hitam, Penganan sushi cali-
fornia roll yang dibalut ikan salmon
berwamna oranye. diletakkan di bawah

warn cerah yang ngepap. F
bisa seara ma[ﬂ:n‘td-n

FEOTANE perempuan yang wajalnya dicat
berwarna kundng, Pada huﬂun mubut ctm
hidungnya terdapat Jobak putih yang dicat
memukal medinm eat air. Lobak ind
lumek.nh »aemﬂ.l'bnm (Windy Eka

Tiidhung | Enom
dengan sudut pandangan terba-

pameTan

lya/"PR")

SENIMAN Riandy  Waruriawan
menggolar pametan berdudul “Sathar
Vol 1t Past” mulsl 26 Moverber
2016 sam
pai dengan
danuari
b+ T
World's End
Galiery
Hompieks
Surapati
Core, Joian
PHH  Mus-
top, Kata
Bandung.
L\

e

Lekuk Tubuh
Pengaruhi "Body Painting”

ROSES pengerjaan karya Enom Labet pada pameran “Eat
P It" tak terlepas dari i painting. Pasalnya, para model

vang, difoto Enora dilukis dul tubahnya sebelum
akhimya diber aksen halmn makanan. Hasilnyn, parhlpmisu:
warna membiat i foto karya Enora tak biasa.

Dikutip dori laman Wikipedia, body paiting adalah seni
dengan media bulit wibuh manusia, Tidak seperti tato,
body painting bersifat sementara. Bisa awet selarna beberpa
jam, atan paling lama beberapa minggn. Inulab
painting juga disebut sehagai bentuk tato temporer.
Iukisnya, tubuh difbaratkan Ranvas sebagal mecdia

|ummmmrlwhumhn tubsuh yang digunakan n‘hngm:m-del
media Tukisannyn talh tubuh wanita. Alat :mnsd.wmnhn

ey previveting adalah knas dan cat, binsanya

Bebernpa kesnlian ssat body paini m!uhlh uhshans
mermperhatikan bentuk tubilb dar n vaing dijadikan media
lukis. Soalnya, setiap lekukun padn mmnnnpmm

titik fokus dari Inkisan yang akan u‘:benmk Dalarm segi pewa

maan, banyaknyn kombinasi warna yang, digunakan lwnbml
senkman kesulitan, schingga sering kali menghabiskan waktu
yang cukup lama. (Windy Eka Pramudya/"PR7)***
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@ The pionneer, New Dehli, 16 Mars, p. 13

gender inequ_al’ity, racial di i
during the East West Art Festi

AFII’I calmly peeps into 11cr
aptop while a sturdy m

covers her with a shawi fmm
behmd In the next [rame, she
is already loaded with layers of
shawls. ’i“r‘he photographs are a
work of Afghani artiste Hanifa
Alizada who has made a stron
cnm:'mntall;}' on her countrys

ave to succumb to da.t]y
tasks,” she

Alizada’s photogmphs are
drawn from her experiences as
arefugee in Iran. Her solo show
titled Before Our Own Eyes 1o be
held at the NIV Art Centre is
part of the East West Art
Festival, which will be held in
four different art centres in the
city. The festival, organised by
The Creative Community in
collaboration with the NTV Art
Centre, will begin from March
19 and continue till April 12
with a participation of 17 artistes
from six countries.

Hanifas body of work deals
:i\nlth social issues wil}tlh focus t:ln

scrimination on the groun 5

of gender, class and ethnicity, “In
my previous works I have deall
with issues of human rights and
gender inequality] says the

artiste whase first series titled-

The Girl Who Has J'.earm' isa
moving collection of pho-
to phs showing the ferent
ours of relationships in soci-
“One collection of work
w hich is closer to my heart is of
an identity. There I haye cap-
mared only ﬂm ﬁlces of pec

wlnd:haw
\ 'mwhere‘p
eewhercpcopic

inated — a pl
indirectly put a price on fellow

humans on the

tion a social system where stan-
dard is a conditioned priority;

' ?ﬁﬁ:%d can b!fmwémhutshi %

ality, colour and . °‘“‘3';3£ '
i colour economic ¥
‘Through my art T want to quies-

where any gap or di

opinion is stigmatised if nor sup- :

pressed.” she adds,

IF Hanifa’s works deal with
society and tradition, French
artiste Enora Lalets taste lies in
foad, quite literally. The artiste’s
choices of subjects for her pho-
tographs are a mix of the human
body and foad. She calls it her
trans-disciplinary body of work,
where she uses the body, partic-

ularly the face, as the base. T |

want to create an oneiric uni-

- verse that is why I combine
dance with the world of paint-

ing and gastronomy. The result
is dreamlike and almast real”
says the artiste whose works will
be featured in a group show at
the NIV Art Centre as a part of
the festival,

While photographs and
installations will ?)c a visual
delight, Suutlz Korean artiste
Narae Jin's art project will be

. imemcﬁve.Hmml@shmumégd i
- Dramascope to be held g
Korean Cultural Centre wﬂl be
lived aninstallation on mixed media.

“There will be a big table with
many pieces of paper with dif-
ferent written Lexts over them.
Visitors can use material and
make a story of eir own. It will

be a parﬁapame_ exhibition

and the theme will be about
craftsmen,” she explains. At the

-end of the exhibition she plans

to make a small booklet from all
the stories that she will collect
from the people.
Japanese artist
Kawanago and Indian photog-
mphcr Koustav Nag explore

pmcuc
a.nd to prew:t ﬂle result of their
collaboration. “I have devel-

oped my artistic practice onan T

anthropological models — how

“to link situations, how to take a

stand and to operate in the envi-
ronment,” says Ema, The festi-

B et g \.

val is not just restricted to pho-
and installations, 'I'here
also be performing art
Bnngﬁlorcuhascd_ artiste D
gukri Shivaswami who will
epict how the same activity is
performed differently by a man
and a woman. “Tcaﬂ“{ttl};e
1ca!body1ﬂslhecapuvnyofﬂle
urban bodies and how we react
and deal with conflicts which are
both internal and external. | take

- images and forms from popular
cultures ‘and incorporate the

. movements in -my cho

~ phy’ said the danc:r Whﬂﬁe
‘show will see him dancing on

the stage with the projection of
a danzng girl on the back-

The festival will also feature
Monkey Birds, a strect artist duo
from Pa.ns. Their forte lies in

i tage of a monkey and
a bir mﬂleirgraﬂitl. Thrnugh

their art Louis Boiden and

¢ Egea muﬁnd a

isa pﬁaﬂm S¢
are nolorious creatures, full of
mlschief whi]e 'blrde are calm,

beeome media of our expres-
sions,” said Louis.

B L T



@ Millenium Post, New Dehli, 16 Mars, p. 2

 Painting-Bordeauxin
assocmtxon with Niv Art Centr

1 man shuws off s fancy beatwark st India Gete |n1ha Capitel

 Three-dimensional art

© DUR CORRESPONDENT

~ BALASSI INSTITUTE

organized the

- opening
1 acceptlonﬂl' Zest Arworks
by Maresh Kapuria, & con-

temporary artist and recip-

- ient of Chevalier dis Aits
© et Lettres by French Gew-

ernment, Maresh Kapurias
artwork which ks on dis-
play from March 15 ta 17
Tiad & grand opening recep-

tioe oeganised by the Balassi
Institufe, Hungarian Infor

mation and ol Centre.
Eminent guests pres-
ent at the cvent were Odissi
Dancer  Sharon  Lowen,
Aruna Vasudey, Seifveszier
Busamhtﬂdnrdliunyrr
Francos Richier, Ambassa

dor of France, I:szd.tﬂl.ﬂ:m

dra, Niren Sengupta among.
othets,

“The three dimensional

te. artwork depicts the journey

of life towards materialistic
and spiritual atainments.
Clouds in the arl work sym-
‘balize the abode cmyd:

gether - istic o spirtusbiourrey. Th

wiirks pm'r.rmngmmﬂ-l-‘h
tic struggle are the ones with
chairs where the journey is

tual enlightentnent ase with
ladders “Towards Moksha,
The birds in the paintings
are the living beings. There
is also use-on eyde and kite
in i works; the wheels of
the cycle symbolise 'Karma'
and the kite spmbolises the
liberatisatioe of the spiri.
Narcsh Kapuria is one of
i sl creative CconbEm-
porary artists with over 40
years of experience. He hus
been awarded with the Che:
valier des Asts ef Letires by
the French Gowernmenl,
Avrdd of excellence from
the Romanjan Gevernment;
The Order of the Crown
from the Government of
Belglum; the Charles Wal-
lnce Trust Award LK and the
Triepnial of India Award. He
i an artist by soul, and has
designed sveral Festivalsin
Tndia and abroad, '
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Lo 12 novembre dernior, elfe a inauguré son
atelior, rue Neuve & Bordoaux, une ville
qui I'a vu faire ses premiers pas sur la scbne

contemporaine en 2010 avec son oxposition
ENORA LALET [FEEia st s
1 aussi une voyag térée, T o
:pamuuwmmmaampmmm Jadare cuisinor mais suroul faice des présen-
mols par an. tations un peu amusantes, J'aime bien 168 cou-

LE POUVOIR IEHIUR[E[ G e g it e o o e
DES ALIMENTS

vétements avec des pois el des rayures, ne me
Gérange pas du toutl (Rires),

Waest Fostival, & New Deihi (Inde). Eile signe la  Tals moi ¢a me donne envie de les manger!
couveriure de co numéro de L'Essenticl ainsi  Tous les trucs bizames, bleus, roses, verts flus,
que celles des irols prochaing numéros, Enora  ¢a mi'attine.

Lalot est notre invitde...

Enora, que penses-tu de [ adage selon lequel

" jouer avec in nowrrilure, ¢'esl mal ” 7

(Sourire). Ce son des choses qu'on m'a sou-
venl dites dans des vernissages. “Vous wous
rendez comple, il y en a qui ne mangent pas”...
Tu sais, les supermarchés jettent 50% de leur
nowriture, alors qu'on me reproche que jal uti-
lisé un cauf au plat sur une tle, c'est amusant,
Glast plutdt le fait d'utiliser quelque chose qui
ne devrait pas entrer dans I'art qui pose

aux gens.

Comment I'es venue [ idée de travailler

avec e alimenls 7

Ca qui mintéresse, c'est a polysensorialité des
aliments, et la maniére de les délounar pour
susciter une dmotion. La nourriture, ¢a implique
des tas de choses ; du culturel, des tabous, des
godits, des dégolls, des modes... Chacun a sa
Propre mythologie par rapport 4 la nouriture.
Jaime beaucoup créer des sentiments ambi-
valents chez le public. Ca me plait quand les
203 se perdent un peu dans leurs propres re-
Présentations. Le textile et I'alimentaire, ce sont
doux domaines complétement différents, mais
fadore les assocler. En fail, fadore mélanger
0 qui n'est pas censé se mélanger, Portar des

FPET, DECEr@RE 2015, ARIVERJAIRE 18 ARTT
i i e LA

Comment explitguer le lien que tu as atlec T
Depuis que je suls toule pelite 'ai a N
mos parents dans leurs Yoyages, s sonl i
amaureux de I''ndonésie, donc je suis
ce pays. Ce sont des clhoses qui vienn
grer dans ma culture frangalse, Mas obj
vélements sonl imprégnés d'Asie, de
de matiéres, d'odeurs... Man travail s'en
snommément. C'est pourquol e suis co
d'avoir pu exposer en Indondsio (6n 2014}
Inde (en mars demisr), au sein de
artistiques.

Tod qui inaueguerea lon alelicr ce mols-cl
@ Bordeauny, quelle a 8é ta dernidre ey
dans I¢ coin 7
C'était pour le label Hors-Lits en sep
nier. lis organisent des parcours d'ant
rain en appartements parlout en Euro
deux parcours dans le centre de Bord
des gens volontaires pour préter leur ¢l
Clest d'ailleurs Ia premisre fois que J'al
plusleurs reprises une méme in
que normalement jo refuse de le
bien conserver le mystére d'un
aliments sont éphémeres, c'est g

tov, lichralgese) nieted. foiip pdnling o ausadolne . 5
cripinler el Lopry febop o une contrainte temporelle assez fofe,

— pening”, c'est ce qul me comespond |
JEV ADRESES PREFEREE S

= ‘Baire un verre : un médicament chez Al 3 La Terre, rue st James

& wdmﬂ: I'Oiseau Cabosse

* Manger le svir = |'Artiglano

o Spéciatités Francaises : la vin rauge, ls fromage de brebi
el le chocolat nair -2 2

* Spécialités Sirangéres : las dadar Quiung (dessert indonésien ;
crBpes vartes fourrées 4 la noix de coco at ay sucre brur)
&l les makis & l'avocat

¥ ?Wnugrwn scoquillattes au beurre sals atle wasabi

* +un Bubble Tea

* ‘Une recelle : fo Goulbi Boulga

« Un lie ' exposilion  'Enverg {rue Leyteire)

il 12007, of
- DECENBRE M5, A
o IVERSALGE 16 Aty |
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@ Jawa Post, 8 Janvier, p. 31

Kawinkan
Busana Ratu
Eropa dengan
Seni Indonesia

KOTA BATU- Ada yang beda di Pasar
Tradisional Kota Batu kemarin (7/1). Di
tempat tersebut, seorang seniman asal
Prancis, Enora Lalet, 27, memamerkan
seni instalasinya. Meskipun karyanya
tidak begini jelas menggambarkan apa
karena hanva benipa anyaman bambu
vang dipenuhi kain berwarna, namun
pameran tersebur cukup mencuri

1 pengunjung pasar.
edagang dan pengunjung
1al ith menyempatkan
diri berfoto di dalam karya Fnora itu.
Menurutnya, karya seni instalasi me-
mang tidak harus menggambarkan
secara jelas apa maksud dari si pen-
cipta. Tapi ini mempunyai makna"kata
Enora yang mengaku sudah dua bulan
tinggal di Indonesia,

Enora menjelaskan, dari karya yang
sekilas menyerupai kurungan ayam
raksasa karena ayaman bambu yang
melengkung inj, dirinya hendak

& i

memadukan dua kesenian asal Prancis
dan Indonesia. Untuk kain vang me-

menuhi anyaman bambu, dilambangkan

sebagai sebuah pakaian para ratu abad
17 di Paris. "Sedang anyaman bambu

PAMERAN DI PASAR: Enora Lalet, seniman asal thmmﬂmn karya instalasinya di Pasar

kan kesenian dari Indonesia, makanya
kami padukan,imbuhnya. #
Kenapa memilih pasar? Enora
tidak eksklusif dengan sulit dilihat o




@ Jakarta Globe, Indonésie, Janvier 2014

Saturday-Sunday, January 18-19,2014 Jakarta Globe

SIGHTS &SOUND

For French Artist, Mesh Skirt Makes
More Than Just a Fashion Statement

L et o R

crinoline dress created by French

artist Enora Lalet. Standing three
meters tall and two meters wide and
made outof wire mesh and bamboo, the
art installation is not only gigantic, but
also masculine and upon closer observa-
tion, Indonesiarn.

Lalet says she deliberately created this
confusion of symbaolism, taking what is
quintessentially Victorian, European, lux-
urious and feminine into moedernart,
which represents something local, rustic
and manly.

“Acrinoline dress is something which
was used by rich women in France in the
18th century. But here [in Indonesia] the
shape resembles a chicken coop. A dress
in Europe represents femininity, whilea
chicken coop in Java symbaolizes chicken
fights and weaving techniques, which is
very masculine,” she says.

Lalet has been living in Batu, East Java,
as part of a residency program supported
by the Institut Francais d'Indonesie;
Insomnium, an art collective based in
Surabaya; and a number of other art col-
lectives and cultural centers in East Java,
where she learned much about Javanese
culture,

Assisted by fellow French artist
Michael Merina in the technical design
aspect, Lalet spent two months making
the dress, filling it with Javanese and
European symbolism.

The installation is part of an exhibition
titled “Makan Kebudayaan™ or “Eat Cul-
ture” at Raos Gallery, Batu, which opened
in October and runs through Saturday.

As part of the exhibition, Lalet will
stagre a theatrical performance at Omah
Budaya Slamet, a local art and culture

here is asense of theatricality
I and deep philosophy behind the

If you go inside it
is like being in a
mother's womb...
[It] is a symbol of
gender equality.

center, using the dress on Monday.

The installation is made out of steel
wires welded together, while the shape of
the crinoline dress is held with woven
bamboo, giving it a striking resemblance
o an oversized, Javanese chicken coop.

Visiters can walk inside the dress’s
interior through an opening made by
crisscrossing red thread. The opening is
shaped like a yoni, a Javanese shape that
resembles a vaging and symbolizes femi-
ninity and fertlity, while the whole instal-
lation is supported by bamboo columns
shaped like the Javanese symbol of mas-
culinity, lingga.

“If you go inside itis like beingina
mother's womb. Meanwhile the dress
[and its supporting columns] are made of
woven [bamboo] and steel which are
masculine. [The dress] is asymbol of gen-
der equality,” Laletsays,

The artist named her work “Makan
Kebudayaan™ to symbolize her efforts to
understand and exercise Javanese cul-
ture. Philosophically, eating is more than
justingesting food; it is also the process of
gaining energy and living from the nutri-
ents you put in vour body,

The performance on Monday isa col-
laboration between Lalet and a number of
local performance artists, The perfor-
mance, Lalet said, will involve dancing
and live body painting around the instal-
lation. Lalet will alzo perform.

Lalet’s art has brought something
fresh to the small East Java town, says
Slamet Hendro Kusuma, a local artist,

“Enara brings a message about
humanity,” he says. “Installation art in
Batu is nothing new, but Enorabrings a
new ideology.”

Shamet, who has been exchanging
ideas with Lalet during her two months
in Indonesia, calls her work a“cultral
synthesis” that breeds one-of-a-kind
three-dimensional art.

The crinoline dress by French artist Enora Lalet, left, made of wire
nboo. The ¥
mixof cultures and ideologies. G Phatos/Dyah Ayu Pitaloka
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Une exposition
qui se dévore des yeux

MEDIATHEQUE
DU MARSAN

L'exposition de portraits |

« Cooking faces »

- peut étre visitée

des aujourd’hui

et jusqu'au 19 octobre

la. méﬁthéque ('}1“ Marsan ac-
cueille dés aujourd’hui et jusqu’au
19 octobre, a Montde-Marsan, une

exposition photographique de

« portraits cuisines » de la plasti-
cienne Enora Lalet, intitulée « Coo-
king faces » et une installation au-
tour des aliments le samedi
19 octobrea14 heures.Cesten 2008
que, dans une fascination pour le
portraitetles

la jeune plasupmc?elr]mnigebsomgm’rdelm
Enora Lalet débute la série « Coo-
'ldng_faces »:des créations éclecti-
ques, pop, mélanges de peintures
anciennes et d'images trés moder-
nes. Atravers ses ceuvres, elle cher-
che a transmettre des sentiments
ambivalents, associant le beau au

laid,l'attrayanté leffrayant, le ma-
giqueau

Portraits de femmes

Alamaniére dupeinthmmbol— :

ques années c!es «faces », des por-
uahsdehnmesqudlecoiﬂ‘emntﬁt
de makis, de spaghettis ou encore
de coupe afro en barbe 2 papa. Les
magesseparentdepétalesdegm

gembre, de petits poisoudelarmes
deseletde poivre.Quels que soient
vos penchants gustatifs, cette expo-
sition esta dévorer desyeux.

Pour conclure I'exposition et a
l'occasion de la Semaine du godt,
Enora Lalet réalisera une installa-
tionautourdes aliments le samedi
190ctobre,a14 heures, dansle patio
de la Médiathéque. S'y entreméle-

- ront textiles etcorps humain, orga- |

nique etnourriture, objets et maté-
riaux variés comme l'agar-agar |
(sortede gélatine).

Entréelibre. Renseignements;
05 58 46 09 43 ;lamediathequedumar

san.fr; enoraculinaire.over-blog.comn
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SUD OUEST Gourmand
Le magazine des saveurs d'ici

Chefs et artistes,

SEPT CHEFS GIRONDINS, SEPT ARTISTES BORDELAIS, UN MIXOLOGUE CONFIRME. TELS SONT LES
INGREDIENTS CHOISIS PAR L'HOTEL SEEKO'0, A BORDEAUX, POUR ELABORER SA CARTE DE COCKTAILS.
UNE AVENTURE QUI A NECESSITE UNE LONGUE PREPARATION. EN VOICI QUELQUES ETAPES

TEXTE : SANDRINE DE TASSIGNY - PHOTOS : FABIEN COTTEREAU ET STEPHANE LARTIGUE

5 | SHONLEST sourana

'hitel Seeko'o aime bien les innovations.
En bord de Garonne, 12 fagade de ce qua-
tre éloiles bordelais tranche avec la pierre
blonde. Blanche immaculée, elle est en
corian®, une premigre architecturale que l'on doit
a l'agence d'architectes bordelaise King Kong.
C'est en cherchant & proposer une offre sans équi-
valent pour le bar de I'établissement que Laurent
Carlotti, responsable de la communication, a eu
lidée un peu folle d'assocler un barman et des
chefs pour créer la carte des cocktails. Les Toqués
du shaker sont nés. Une autre premiére,
Le principe est simple : chaque chef crée un sirop

et une gourmandise pour accompagner lg boisson
complétée et équilibrée par Jacky Marchon (bar
tender et consultant), 'acteur commun & toutes les
crégtions. L'idée remporte un beau succes,
puisgue I3 moitié des cocktails vendus au Seekp'n
depuis cette initiative, en 2010, sont des cocktails
de chef.

Cette année, I'équipe s'est lanca un défi supplé-
mentaire ; faire participer des artistes 4 Ia création,
C'est un vrai marathon qui a donc débuté au prin-
temps, pour aboutir 3 une nouvelle carte de
7 cockialls originaux qui doit &tre préte ce mols-ci.
Comme I'an dernier, les chefs (voir page 58) ont



Lintcockiall deialents

répondu présent avec enthousiasme. Les artistes
n'ont pas &t difficiles & convaincre non plus.

QUATRE FORTS

L'élaboration des cocktails s'est déroulée en quatre
étapes : la renconire de 'artiste avec le chef pour
définir le chemin & suivre et I'alcool de base ; un
rendez-vous entre le chef et Jacky Marchon pour
peaufiner I"2quilibre du cockiail ; une dégustation
au sein du lieu de crézstion de [artiste en présence
du chef; enfin, I'envol par I'artiste d'une ceuvre ins-
pirée par le cockdail qui, imprimée sur du papler ali-
mentaire, servira de sous-verre au cocktail. Inutile
de dire que faire concorder les plannings de cha-
cun n'a pas &té une mince affaire !

Rendez-vous au Chapon Fin. Nicolas Frion est asso-
ché au Jazz Chamber Orchestra, des musiciens ama-
teurs de vin rouge qui ont dans leur répertoire un
morceau sur e vin et un autre sur l'erange. Comme

une évidance, le sirop détournera le vin chaud : ré-
duction de vin rouge, badiane, orange, cannalie, clou
de girafle, poivre de Sichuan. Un caramel de confi-
ture de lait au thym s'y ajoutera. Et le passavant, li-
queur de vin comparable au floc, est choisi comme
alcool de base. Jacky Marchon et le chef testent. Au
nez, tout va bien, le golt est également satisfaisant.

Dre gawche & droite, Jacky
Marchon, Madhi Herrar
|restourant Jean Ramet

& Bordeaux] ot Enora Lalel,
photographe plasticiznne
dant |'muvre 2st présentés
ci-dessus.

Les couleurs tranchent avec un jaune orangé
et un vert pétard pour la gourmandise :

une sucette au wasabi

Seu| probleme, la texture. |l faut la retravailler afin
d'éviter une trainde granuleuse disgracieuse lors de
Ia dégustation. Le caramel est trop épais. |l faudra
rester sur la couleur trés « vin rouge » mats filtrer,

Lundi de Pentectte & 10 h 30. Deaux bindmes en-
trent en scéne & I'Atelier 29 : Medhi Herrero et

SUROUEST oow s | 57

Enora Lalet d'un cité, Frédéric Lafon et James Mo-
reau de l'autre. Au programme : la présentation du
cockiail et des gourmandises, Enora est ravie : les
couleurs tranchent. Un beau jaune orangeé pour le
cocktall & base de cognac, pineau, sirops de pol-
yron et da citronnelle. Un vert pétard pour la gour-
mandise : une sucette au wasabi confectionnée
avec un caramel arrété avant coloration mélé & la
= moutarde = japonaise. La jeune plasticienne, qui
réalise un travail étonnant et détonant sur la nour-
ritura pour réaliser ses Cooking Faces (visages cui-
sinés), chaisira une peinture alimentaire verle pour
l2 visage du modéle et une coiffe jaune orangé
composée de polvions cousus entre e,

De son cOté, James Moreau, dit Morjs, sembie
aussi inspiré pour son strip (4 cases de BD). Le bé-
déiste a été altiré par la similitude dans le process
de création arfistiqua et culinaire, « un travail par
contraste, par composition ». Son ceuvre reflstera
une certaing « classe », en phase avec le travail du
chef de I'Oiseau bleu qui propese un macaron foie
gras-nojsette comme gourmandisa. |l faut savoir
qu’une fois Ia carte lancée, le chef s'angage 4 four-
nir son sirop et ses gourmandises tout au long de
I'année. Au barman de I'hétel de reproduire le
cockiail et sa présentation en suivant les fiches
techniques ef de décongeler, cuire ou metire en
place la gourmandise.
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EVENEMENT , :
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COCKTAILS APPETISSANTS

L’hétel Seekoo a réuni 7 grands
chefs bordelais et 7 artistes
pour créer des cocktails insoli-
tes et innovants. Pluie de chefs étoilés
au Seekoo. Laurent Carlotti, le RP de I'éfablis-
sement se réjouit du succes de la 2° édition des
« Toqués du Shaker ». « Nous avons créé celle
manifestation car nous n'avons pas de restau-
rantet nos clients nous demandent souvent les
adresses des bonnes tables de Bordeaux. »
Elle associe les chefs du Saint-James, de Jean
Ramet, de la Cape, de la Tupina, de I'Oiseau
Bleu, du chapon fin et d'un mixologue (expert
en cocklail) & des arlistes aussi divers que Jofo
etle Jazz Chamber Orchestra dans la concep-
tion d'un cocklail unique, La méthode est sim-
ple : des duos formés entre arlistes et grands
chefs définissent en compagnie du mixologue
Jacky Marchon une idée. Le grand chef crée
un sirop arfisanal, de poivron rouge, jaune et
citronnelle pour Mehdi Herrero, le chef de Jean
Ramet. Le mixologue met en uvre le cocktail

Enora Lalet (photographe) et Mehdi Herrero autour de letrs créations

en y assogiant les alcools, en travaillant la cou-
lewr. Enfin le chef valide et crée une gourman-
dise d'accompagnement. L'artiste lui, crée une
Jwvre illustrative du breuvage qui sera impri-
mée sur du papier alimentaire en A5 et servira
de support au cocktail. Un délice gustatif et vi-
suel que la photographe Enora Lalet a illustré
de maniére frés originale. Pour le commun des
mortels, les cocklails sont désormais & la carle
du Seekoo Bar, ouvert a tous. Cheers |

Les duos et leurs cocktails

La Cape : Nicolas Magie et Jean-Frangois
Buisson (sculpteur) ; I'Oiseau Bleu : Fréderic
Lafon et Morja (bédéiste) ; le Saint-James : Mi-
chel Porlos et Charles Jude (chorégraphe) ; Le
Chapen Fin : Nicolas Frion et le Jazz Cham-
ber Orchestra ; Jean Ramet . Mehdi Herrero et
Enora Lalet (photographe) ; La Tupina : Jean-
Pierre Xiradakis et Richard Zébaulon (écri-
vain) ; Seeko'o : Jacky Marchon (mixologue)
&t Jofo (peintre)
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Un peu de gastronomie... par limage. Enora Lalet, plasficienne et
photographe, réalise depuis deux ans des «cooking faces », dos visages
cuisinés, o les aliments servent de peinture, et les humains, d'assiettes |

«J'aime la texture alimentaire, expliquetelle, la brillance, le mou, le dur,

le sec, le craquont, les couleurs... », sans parler des expressions que peut

avoir un visage en mangeant | L'artiste travaille sur ce projet depuis deux ans,
elle s'appréte & présenter une cinquantaine de ses ceuvres, dont sa série inédite
Cooking Tears, qui dégouline dans tous les sens, Gourmandise ou nausée,
qu'importe, avec ses créations (d)étonnantes, Enora Lalet a trouvé la recette
pour ne jamais laisser le spectateur de marbre.

u Du 10 au 26 juin. Cooking Tears. Espace 29. 29, rue Fernand-Marin,
Bordeaux. Tél.: 05 56 51 18 09, hitp://enoraculinaire.over-blog.com

PAULINE BOYER

& Apple Pie », photographis d'Enora Lalet, 2009

Marie-Cloude Pietragalla
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EXPOS

Ak STEPHANIE SAUER

MULTIPLES
BORDEAUX

FESTIVAL DES ARTS VISUELS

Yogan Muller

Premicee édition pour ce festival des
arts visuels, et trois grands événements
4 suivre, couvrant & eux seuls la quasi
totalité de la ville. Dans un premier
temps, petite mise en jambe avec
«lltinérance photographique» de
Yogan Muller. De la Place de la Comédie
au Miroir d'eau, en passant par le qual
de Queyries, « Peut-on vraiment se per-
dre dans la ville de son enfance ? ». Si
vous avez le moindre petit doute, le par-
cours de l'exposition est soigneusement
détaillé sur le site Internet de I'événe-
ment. Une sorte de grand jeu de piste
prenant la forme d'une balade littéraire.
avec la participation de la dramaturge
Pauline Phélix. Aprés avoir arpenté une
bonne partie de la ville, on ne s'arréte
pas la. On poursuit d'un pas décidé vers
les différents lieux d'expositions investis
par six artistes, Des installations, ici et

|3, visibles dés le début de I'aprés-midi
et « pliables tous les soirs». Aprés une
bonne nuit de sommeil, les oeuvres
retrouvent leur place le lendemain, et
ce jusqu'au & juin. Malheureusement,
les mellleurs choses ont une fin, et pour
clore ce festival le week end s’annonce
chargé avec projections vidéos, robots
percutionnistes et autres installations
lumino-cinétique, voir quelques petites
interventions artistiques dans le tram.
Maintenant, il s'agit d'étudier en détail
la programmation afin de ne pas en
rater une miette, =SS

|usqu'au 10 juin
Divers lieux, Bordeaux
hrtp:/fwww.multiples-bordeaux.com

COOKING TEARS

ESPACE 29

Au mois de juin, c’est tagliatelles.
aubergines et cacao, au menu de
I'Espace 29. La plasticienne et photo-
graphe culinaire Enora Lalet nous met
I'eau 4 la bouche, et ony court sans hési-
ter. Une fois la-bas, on ne va pas s'en

Juin 2010

sortir comme ga, l'artiste compte bien
éveiller nos sens visuels, tactiles et
olfactifs. Hors de question que l'on
reparte comme on est venu. Que ca
nous dégodte ou que ¢a nous ouvre l'ap-
pétit, peu importe, L'essentiel est de
provoquer en nous une réaction sensi-
live. Pour cette exposition photographi-
que, la spécialiste de ['alimentaire
oscille entre gourmandise et nausée et
nous offre une galerie de photos. Des
visages aux larmes mielleuses, aux yeux
badigeonnés de peinture ou de nourri-
ture. Et comme elle est partageuse,
Enora Lalet a invité quelques artistes a
se joindre & elle le jour du vernissage.
On pourra, par exemple, y voir se bala-
der des Hobes mouchoirs dans un décor
de postiches.A ne pas rater, ® 5SS

Du 11 au 26 juin

Espace 29, 29 rue Fernand Marin
@ 05565118 0g
http:/fwww.espacezg.com
hrip://enoraculinaire.over-blog.com

Vernissage le 10 juin a 1gh.

ARGONNE

DU 4 JUIN AU 3 JUILLET

Les beaux jours reviennent et I'Agence
Créative en profite pour nous offrir sa
premiére exposition, Un nouveau pro-
Jet, et pas le moindre, pour cette struc-
ture dédiée & la promotion, la diffusion,
la vente, et la conservation de l'art
contemporain. Une structure qui a plus
d’une corde & son arc puisqu'elle est
egalement l'instigatrice de l'agenda Art
Flox. un portail Internet des arts en
Aquitaine, plutdt pratique et & consulter

sans  modéra-
tion. Cerise sur
le gateau, une
nouveaute avec
le service
MyBook.
Une  grande
plate-forme
d’hébergement
de sites d'artis-
= = Ed tes, de vente et
de location d'oeuvres d'art. Aujourd’hui,
dix plasticlens prennent d'assaut com-
merces et locaux inoccupés du cours de
I'Argonne, pour l'erganisation d'un
grand show room collectif. La preuve
que quand l'art sort des sentiers battus,
e n'est pas mal non plus, et une bonne
occasion de redynamiser un quartier.
Clest parti pour un mois d'expérimenta-
tions artistiques, avec entre autres, la
Gylerie A qui investit un local vide pen-
dant quelques semaines, et compte bien
y prendre ses aises. Un événement & ne
pas rater et une inauguration qui
change un peu des vernissages plan-
plan, avec un petit parcours initiatique
qui commence dés 16h, pour finir bien
aprés le coucher du soleil au Zig-Zag

Café. mSS

Du 4 juin au 3 juillet

Commerces du cours de ['Argonne,
Bordeaux

©o63774 4777

« http:/iwww.lagence-creative.com

Vernissage le 4 juin de 16h a 19h dans
les commerces et de 18h & 21h &
I'"Agence Créative et dans des galeries.

S e s e
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L’ART CONTEMPORAIN CUISINE

Envie ou dégoit. Cest limpression
laissée par la photographie illustrant I'expo-
sition «Cooking tears», clichés déclinés de la
série «Cooking faces» d'Enora Lalet visibles
a l'espace 29. Cette jeune plasticienne et
photographe culinaire diplomée d'arts plas-
tiques a Bordeaux lll crée essentiellement
avec les aliments pour construire sa pratique
arfistique. Elle met en scéne corps humain et
corps culinaire dans un rapport support/ma-
tiére. Refragant sa production de ses débuts
a ses oeuvres les plus récentes, «Cooking
Tears» est une nouvelle série de photogra-
phies toujours hautes en couleurs et sensa-
tions. C'est dans une démarche ludique que
lartiste s'amuse avec les régles de la table :
la ou la bienséance exige que les aliments
ne débordent pas de la bouche, Enora exerce
un travail tactile avec les aliments a méme
le visage. Le temps d'un moment éphémére,

EXPO

LA PHOTO ARTISTIQUE

Vegan tears, une des oeuvres visibles

figé par la photographie, milieu gastronomi-
que et esthétique s'épousent. Son intérét est
de provoquer une réaction sensible chez le
visiteur. Jusqu'au 26 juin a U'espace 29, rue Fer-
nand Marin, entrée libre du mercredi au samedi
de 16h a 20h =

SE MET AUX FOURNEAUX

« J'al toujours almé cuisiner.»
Fondant, onctueux, craquant,
brillant, mou, les textures des ma-
tigres alimentaires ont toujours
fasciné Enora Lalet.Cette jeune
plasticienne bordelaise expose 3
l'espace 29, une cinquantaine de
photos, inspirées del'art culinaire.
Ces photos montrent des visages
peints et cuisinés.

A la maniére du body painting,
Enora peint ses modéles de cou- g
leurs acidulées et travaille ensuite % ;
la matiére alimentaire. Biscuits 3 = &

20 MINUTES
Juin 2010

la cuillére, bonbons crocodiles,
ketchup forment des larmes ou
des coiffures étonnantes. Le 24 juin
2 19h 30, une performance du col-
lectif Les mains dans les pioches
cloturera Uexpo. « Pour moi, le
goiit ou le dégodt sont culturels,
ce qui miintéresse, c'est de faire

Birthday cake, Cooking faces.

réagir le public », explique Enora
Lalet. Entre la nausée et la gour-
mandise. m LM
Cooking tears a | Espace 29, 29 rue Fer-
nand Marin & Bordeaux, jusqu'au 26 juin,
www. espace2d.com
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MANGEZ-MOI, MANGEZ-MOI,
MANGEZ-MOIAAAAA

L'exposition Cooking Tears, du 11 au
26 juin @ I'espace 29, rassemble une
sdrie de photographies d'Enora Lalet.
« En utilisant les aliments comma un
peintre fa pefnture, [a plasticienne
dévoile dans ce qu'elle nomme 505
Cookling faces son attralt pour fes ma-
tigres « Pour

ung axplrience Immersive en emps
réel, articubée sur e geste, la production
sonore, k2 live, le chant, Mimprovisation
ou encore |'installation sonore.
letdia-HleélE

Les 4 et 5 juin
hitp://monoguini.net/blog

vanme
Les de Chantal Russell Le Roux

Chariotte Grimace, 20098, donne & voir
le visage grimacant d'un medéie ha-
il d'une colffe essentiellement com-
posée de biscults A la culller. Sur las
1races des NATUME MOrtes aux vantés
du XVIF sidcle en passant par les tra-
vaux contemparaing menés par 'artis-
te américain Will Cotton ou ceux de la
francalse Natacha Lesueur, son travall
développe un langage & part entiéne
il l'art apparait dans sa rélérence im-
médiate el permanente & 1a vie.
Cooking Tears

Du 11 au 26 juin

www. espace29.conm

ONTHEAR

Le 4 juin & 20h30 et le 5 juln & 17h, Mo-
noguinl - accuelle EEHEREE, projet
sonore el visuel Inité par Corps et
ques. Rassembiis autour des pratiques
L =5 ces deux

dessinent des parcowrs ob ke public
est Invité a evoluer at déoouvr divers
champs de créations, & la fos acoust-
que, amplifié et Sectronique. Ce projet
collectf réunit 12 artistes qui

s0Nnt exposés juscu’au 3 jullet A la gale-
rie Tinbox. Befza réunit principalement
des photographies inddites. Les grands.
espaces, le ciol, les étendues d'eay, la
mer, déervent la relation romantique
et méditative qua a plasticenne entie-
tient avec le paysage. Du bleu du ciel
au vert des eaux dormantes, se dégags
un sentiment de sérénité et de perte.
Le rapport de Fhomme au paysage ¥
apparait tour & tour central el rnarginal,
essantiel et dérisolre.

Belza

Du 4 juin au 3 juillet
www.galerie-tinbox.com

EN BAS DE CHEZ VOUS

Jusquiau 3 juiliet 2010, dix artistes ex-
posent dans les commerces et les lo-
caux vacants du cours de I'Argonna ot
& IAgence Créative. A cette occasion,
la Galerie A, spécialisde dans le design
du K sigcle présente une sélection
de meubles el J'chjets. Cormer, asso-
ciation d'activisme culturel s'associe &
cet événement el investit, 12 4 juin &
partir de 21h, le Zig-Zag café pour la

Cooking faces

e+ Clesr hharousn | shllng ¢
Piooto - Encrn Livet

Enora Lalet est une jeune plasticienne et photographe culinaire qui
crée essentiellement avec les aliments pour construire sa pratique
artistique. Elle met en scéne corps humain et corps culinaire dans
un rapport support/matiére singulier. En utilisant les aliments, elle
dévoile son attrait pour les matiéres alimentaires.

Lointaine dascendante d'Arcimboldo,
Enora Lalst est une |eune plast-
clenne bordelalse qui propose de-
puls quelques anndes des « faces «
[febsis]. lcdnes pop, sucrées, magni-
fides & la gloire de Maliment terre. La
question pourrait tre : Sommes-nous
ce que nous mangeons ? Ethne triba-
lité urbaine, « cDiBna scientla », ses

ad libitum de séries qul capturent et
enchainent les sens.

Toucher. Le regard n'est jamais loin du
toucher et le contact du golt. Golter &
Faune de nos emvies cet art culinaire qui
s'offre 8 nous, Art éphémére figé & tout
Jamais, paradaxe et dualité arpentique, e
temps s'amite un instant, pour ke spec-
tateur. Chromatisme et nourriture ? Bt

portraits aux perspectives déjantées,
sont une invitation, une caresse qul, &
la manidre d'un fumet délicieux, vous
attire dans son antre. Tapie « in da kit-
chan s, impossible de relativiser celte
latence sansuelle toujours présente.
Chalr el sauce, lévres et coulis, cou-
leurs et brillance optiquwe, phéromo-
nes exquises, instinct et la manigre
s'exhibent devant nous. Déclinaisons

¥ ENORA LALET, COOKING TEARS

quette et culinaire ? Les thimes s'interpé
nétrent formant un tourbilion moléculaine,
hors le mande, hors la réalité lors que
Toul nous raméne encore et toujours vers
Ie ventre. Quelds que sobent vos penchants
gustatifs, voicl une invitation & déivorer
des youx le monde de cette + Déesse Ex
Cucina » avant qu'elle ne vous croque et
ne vous éternise facon photochinmique. /

D 10 s 26 jusin, Espace 2vernissage be 10 juin & 190)

Renseignements wawespaceda com

|
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@ Livret de restitution de workshop, Lycée G. Desclaude a Saintes, 100 exemplaires
couverture du livret, 36 pages :

fycée L'S-E- rq.‘rh::udes pr?

Enora Lalet & Matthios Lothy
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@ Cuisines-toi, projet MECS, département de la Gironde - IDDAC, 300 exemplaires
2017 - couverture du livret :

CONCEPT ENORA LALET
PHOTOGRAPHIE JULIE BRUHIER

SERVICE D'ACTIVITES DE JOUR DU SEPAJ-ALP




@ Cuisines-toi, projet MECS, carte de voeux des élus et du président JL Gleze,
2017 - département de la Gironde, 10 000 exemplaires.

LE DEPARTEMENT
glrende.fr




@ Guide de survie culinaire, projets MECS, département de la Gironde - IDDAC, 500 exemplaires
2014- couverture du livret et détails pages intérieures :

Encra Lalat
Aline Cardouat
HAECS Saint Satanh Posienioc

Premiére de couverture et extralts du Guide de survie
zulinaire. @ Edition Mai 2015.




@ Catalogue SUPERNOVA, Photo Festival Off, 2011

Festival de photographie
SUPERNOVA

a Montpellier
du 7 au 21| Mai 201 |

Quartier Beaux-Arts

Série « Cooking Tears »

Baloard « Du 7 au 31 mai
Vernissage : Mardi 10 mai a 15h00




€ Catalogue LES VIVRES DE L'ART, Jean Francgois Buisson, 2011, p. 73
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@ Gourmandise, vente aux enchéres MSF, Faiencerie de Bordeaux

Fonerra Loatel

02 - vinvie

Vinyle est une photographie de la série COOKING FACES débutée en
2009 ot la question du ventre s'empare de visages pigmentés dans un
corps-a-corps culinaire. Jouant sur les mots et sur la matiére de fagon
ludique et iconographique, la structure capillaire se transforme menta-
lement en objet piege.

Dans une esthétique du merveilleux et du dégofit, Vinyle fut la pre-
miére d'une collection appelée BatHair.

Enora Lalet est une jeune plasticienne et photographe culinaire qui
créée essentiellement avec les aliments pour construire sa pratique
artistique. Blle met en scéne corps humain et corps culinaire dans un
rapport support/matiére singulier. En utilisant les aliments comme un
peintre la peinture, elle dévoile dans ce qu'elle nomme ses Cooking
Faces son attrait pour les matiéres alimentaires.

Format : 60x90
Technique : argentique contre-collé sur Dibond
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AFFICHES et COMMUNICATION



@ photographie Patilla, communication pour I'exposition Sabroso a Cartagena de los Indias
en 2017

iSabroao!

RETRATOS EM HONOR A LA GASTRONOMIA CARIBE

expasicion

de o ortista francesa

ENORA LALET
en colaboracicn con 1 2 ® 2 9

RAFAEL BOSSIO 5 Octubre 2017
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@ Photographie Kepala Donut, communication pour I'exposition Tata Boga au Selasar Sunaryo
Art Space (Bandung - Indonésie ) avec le soutien de I'Institut Frangais de Bandung en 2017.

Catalogue d’exposition (500 exemplaires)

ENORA LALE
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MATTHIAS LOTHY

PENULIS

CHABIB DUTA HAPSORO

DRAS HGAM
B EAKDLACORASLOER
THIASILOTHY

,cllr:..::ﬂrlke DUTA HAFSORD




@ Diptyque, photographies HOLI Il et I, communication pour le festival 30”30 en 2016 et 2017




@ Diptyque, photographies RING Il et |, communication et affiches pour le festival 30”30 en
2014 et 2015. Paneaux JC Decaux.
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